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Henn de ocl

32€ TTC

Tarif valable jusqu'au 01 janvier 2019

Entrée froide
Terrine de foie gras de canard
Brioche tiede et figue rotie
Ou
Céviche de dorade mangue/passion

Entrée chaude
Escalope de ris de veau, croustillant de céleri
Ou
Cassolette de saint jacques aux morilles

Plat
Tournedos de filet de veau lardé aux noisettes
Bouquet de légumes au jus de truffe
Ou
Filet de cerf farci aux figues et pain d’épice,
Lingots de polenta au Beaufort, quartier de coing au miel

Le fromage
Plateau de fromages affinés assortis
offert a partir de 6 personnes
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Wenn Saint Sylucstre

35€ TTC

Tarif valable jusqu'au 01 janvier 2019

Entrée froide
Foie gras de canard maison, quartiers de pommes réties, brioche
Ou
% langouste en bellevue

Entrée chaude
Médaillon de lotte rétie, artichaut et coquillages
Ou
Ballotin de chapon, marquants de beaufort et myrtilles

Plat
Crumble de lievre
Fondant de pomme de terre aux noisettes, brunoise de panais
Ou
Filet de beeuf en cro(te,
Soufflé de butternut et chataignes
Nem de légumes sués

Le fromage
Plateau de fromages affinés assortis
offert a partir de 6 personnes
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Spécial Fétes
e De Fin d’ Année

Tarifs valable jusqu’au 01 janvier 2019

Entrées froides

Foie gras de canard maison, figue rotie, brioche 10,50 €/pers. .
Panna cota de langoustine, caviar de tomate au piment d’Espelette 10,50 €/pers.
Saumon fumé artisanal a I'aneth, blinis et creme fouettée 5,40 €/pers.
Médaillon de saumon farci (avec tomate russe, crevette...) 6,40 € piece.
% langouste en bellevue 16,00 € piece.
Céviche de dorade, mangue/passion 15,00 €/pers.

Entrées chaudes

Cassolette de Saint Jacques a la creme de noix 9,40 € piece.
Cassolette de saint jacques aux morilles 12,50 € piece.
Escargots de Bourgogne maison 7,50 € la dz.
Médaillon de lotte rotie, artichaut et coquillages 12,00 € /pers.
Boudin blanc aux morilles 4,20 € /pers.
Ballotin de chapon, marquants de beaufort et myrtilles 10,80 €/pers.
Escalope de ris de veau, croustillant de céleri 12,00 €/pers.

\ N\ I4 |
Pensez a réserver des a présent °

VACAVANT TRAITEUR - 695, rue Denis Papin BP26 - 73291 La Motte Servolex
- Notre mail : info@vacavant.fr
Tél .04 79 65 10 69



mailto:info@vacavant.fr

« -

/ /
Yo red sz

Spécial Fétes
M DeFind 'Année

Tarifs valable jusqu’au 01 janvier 2019

Viandes
Tournedos de filet de veau lardé aux noisette 12,50 € pers.
Le filet de beeuf en cro(te 11,50 € pers.
Filet de chapon aux morilles 14,50 € pers.
Magret de canard au cidre 9,20 € pers.
Gibiers
Crumble de lievre 15,80 € pers.
Gigue de chevreuil sauce grand veneur 10,20 € pers.
Pavé d’autruche en venaison 10,20 € pers.
Filet de cerf farci aux figues et pain d’épice 13,50 € pers.

<~ toutes nos viandes et venaisons sont accompagnées de 2 garnitures au choix

Gratin dauphinois, gratin de cardons, Chataignes roéties, Lingots de polenta au parmesan,
bouquet de légumes au jus de truffe, quartiers de coing au miel, fondant de pomme de
terre aux noisettes, nem de légumes sués, brunoise de panais, soufflé de butternut et
chataignes.
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Horaire d’enlévement de votre commande des 24 et 31 décembre
1 de 08h a 10h
U de 10ha11h
 de11hai12h

Les commandes du 25/12/2018 et 01/01/2019 seront livrées dans la matinée.

ADRESSE DE LIVRAISON : ..ottt s b s s b s s s s b s b sh s s b s b bt s sr s e

Date du repas :
U 24 décembre 2018
U 25 décembre 2018
U 31 décembre 2018
U 01 janvier 2019

Choix du menu

[ LT e o <10 A2 I Nombre: ...ovveveeennen.
................................................................................................................ Nombre: ......ccoevuveeeenn.
................................................................................................................ Nombre: ....cveeeneeen.

[ 0L (=Tl el =1 Lo [T Nombre: ....ooeevevenenes
................................................................................................................ Nombre: .....cccvevvenee.
................................................................................................................ Nombre: ....evevennene.

PIAat ChaUd i ettt e et e sea et e es e ebesas e e sassenaees Nombre : .oovvveveeenene.

0= (U] 0 =Ty o Dt OO ST Nombre: .....ccoeviennas

[EEUMES N°2 & ettt e sttt st st et s e st s et e e stesesesarsaae st ses et eseatesensenersennanan Nombre : ..ccovvvivvvenne

DIVEIS & coteieeceiee et tee e rttee et te e st e s ste e e beeeaaae seasaesesbaesesbeesbaen srbaeeeaebeeebeaeantesennaesenaeeserbeeenes Nombre : ....cccovveeeeennne

........................................................................................................................ Nombre : ..oocvevveneeenens
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